FISKHUSETS SILLKRANS

Ingredienser:

6 st sma potatisar

3 st agg

Kladesholmen matjessill 400 g
8 st radisor

1 dl marinerad rodlok

6 tsk rod caviart

Farsk dill till dekoration

1 dl graddfil

Il msk saft fran lime

Il msk socker

Gor sa har

1. Koka potatisen och aggen tills de ar genomkokta. Lat svalna och skar dem

sedan 1 halvor.

2. I en skal, pressa saft fran en lime och tillsatt en matsked socker. Blanda 1

graddfilen och blanda allt thop till en sas.

3. Dags att gora kransen. Fordela agg, potatis. radisa och sill 1 en ring pa en

tallrik. Toppa med marinerad rodlok, rod caviart, graddfilsdsen och dill.

4. Servera.
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